Kochen, essen,

feiern in Haralds Kochschule

ochschiirzen um und ab an den

Herd. Wir sind von einer Agentur
zum . Geschiftsessen® in Haralds Koch-
schule eingeladen und ahnen bereits,
welche Arbeit und gleichsam welches
Vergniigen uns die Gastgeber mit dieser
ungewohnlichen Einladung bereiten
werden. Gemiise waschen, putzen,
schnipseln ist unser erster Job an diesem
Abend. Danach wird fachgerecht die Vor-
speise bereitet. Nattirlich unter professio-
neller Anleitung des Kochs, der ein wach-
sames Auge auf unsere Kreationen hat.
Die Stimmung ist bestens, an allen Her-
den wird gewerkelt, geplaudert, geki-
chert und dazu hervorragender Wein
konsumiert. Ungezwungenes Kennenler-
nen statt trockener Gespriche. Im An-

schluss geht es an die grofen Tische, das
Schlemmen kann beginnen. Ist der erste
Hunger gestillt, folgt die Fortsetzung des
Ments mit dem ndchsten Gang - und
damit erneut die Geschiiftigkeit am
Herd. Am Ende sind alle Teilnehmer rest-
los begeistert. Einige entdecken sogar er-
wachende Neigungen und melden sich
flugs zum nichsten offiziellen Kochkurs
an. Wir auch, ist doch unsere Kochkunst
nie tiber funf Standardgerichte hinausge-
wachsen.

Mit seiner Kochschule hat Harald
Schultes in Minchen eine Marktlticke ge-
schlossen. Der gelernte Koch, der bereits
im Tantris und bei Paul Bocuse gearbeitet
hat, bietet nahezu tiglich Kochkurse fir
Anfianger und Fortgeschrittene an. Bei-

spielsweise _Fischgerichte leicht und
schnell zubereitet” (95 DM inklusive Ver-
kostung und Getrianke), “Kulinarische
Reise durch asiatische Lander” (85 DM)
oder _ Fernsehkoch Sante de Santis
kocht™ (3-gidngiges italienisches Menti in-
klusive Getrinke fiir 100 DM). Zusétzlich
bietet die Kochschule, deren Gastkoche
ausschlieRlich zu den besten der Stadt
und der Landes gehoren, individuelle
Kochkurse fur Freundeskreise und inter-
essierte Gruppen und natiirlich einen ex-
zellenten Partyservice, Wer die Schule in-
klusive Chefkoch fiir einen Abend lang
privat mieten méchte, muss mit ca. 2000
bis 3000 DM rechnen, je nach individuel-
ler Wahl der Gerichte und Getrinke. Den
Einkauf fur den genussvollen Abend
tibernimmt der Koch personlich. S.R.
Haralds Kochschule, Information und Re-
servierung, von Mo - Fr 12.00 bis 18.30 Uhr,
Tel: 089/22 80 02 90, Thomas-Wimmer-Ring 1,
80539 Munchen




